
Dopo i sindaci, gli assessori
alla  Mobilità:  Bergamo  e
Brescia si confrontano

Dopo l’incontro tra i sindaci di
Bergamo,  Brescia,  Mantova  e
Cremona,  si  apre  un  nuovo
scenario  di  scambio
intercomunale, stavolta sul tema
della  mobilità:  gli  assessori
dei comuni di Bergamo e Brescia
si sono visti questa mattina a
Bergamo,  in  un  incontro
operativo e di scambio di buone

pratiche.  Federico  Manzoni,  avvocato  trentatreenne,  ha
visitato  infatti  questa  mattina  Bergamo,  in  un  incontro
conoscitivo delle ultime novità in tema di mobilità proposte
dal collega Stefano Zenoni e dal Comune di Bergamo. Manzoni ha
visitato la sede di ATB di via Gleno, percorrendo anche le
sale  del  museo  del  trasporto  urbano  a  Bergamo.  Grande
interesse  ha  suscitato  il  sistema  di  centralizzazione
semaforica  avviato  e  inaugurato  durante  l’ultima  settimana
della mobilità bergamasca.

Manzoni è poi salito a bordo del Tram delle Valli: nel viaggio
dalla stazione di Bergamo a quella di Albino, l’Assessore
bresciano  alla  mobilità  ha  potuto  toccare  con  mano  le
potenzialità  e  le  caratteristiche  della  tramvia,
un’infrastruttura  assente  nella  città  di  Brescia,  che  ha
invece completato recentemente la metropolitana cittadina.

Manzoni  ha  infine  voluto  visionare  i  totem  attivati  a
settembre su piazzale Marconi e che recano in tempo reale le
principali informazioni riguardanti gli orari dei trasporti
cittadini,  segnalando  l’ubicazione  dei  principali  luoghi  e
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attrazioni cittadini.

La  visita  di  Manzoni  segue  di  qualche  mese  quella  che
l’Assessore Zenoni ha svolto a Brescia, una giornata in cui
l’Assessore alla mobilità bergamasco ha visitato e testato la
metropolitana della Leonessa. Si conferma così la tendenza e
la  volontà  ad  intrecciare  rapporti  tra  Comuni,  attivando
canali per lo scambio di buone prassi e gettando le basi per
eventuali progetti comuni futuri.

La Sanpellegrino protagonista
al Kilometro Rosso
Venerdì 16 ottobre, alle 15.30, al Kilometro Rosso di Bergamo,
proseguirà il ciclo di incontri organizzati da Confindustria
Bergamo  nell’ambio  del  progetto:   “La  food  industry  si
racconta:  storie  di  tecnologie  ed  eccellenze”,  che  nella
sequenza degli appuntamenti autunnali si è concentrato sulle
evoluzioni tecnologiche nel campo del gelato artigianale, dei
gas per uso alimentare, del vending e, con questo seminario,
sull’utilizzo e il valore dell’acqua minerale.

In particolare, infatti, questo incontro intitolato: “Acqua
minerale,  una  risorsa  importante  per  la  salute  e  per  lo
sviluppo economico e sociale del territorio. una risorsa da
rispettare e proteggere”, affronterà le tematiche inerenti i
nuovi materiali e le tecnologie utilizzate nella produzione
delle  bottiglie  contenitori  dell’acqua  minerale;  le
peculiarità di questa risorsa naturale e delle metodologie per
risparmiare  energia  nel  ciclo  della  filiera  produttiva.
Inoltre, spunti di riflessione riguarderanno anche la filiera
agroalimentare  per  gli  aspetti  inerenti  la  robotica  e  i
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trattamenti innovativi per la depurazione delle acque reflue.

Il programma dei lavori prevede alle 16 la Tavola rotonda
“Dalla fonte alla bottiglia: i segreti delle acque minerali”.
Si  parlerà  dei  “I  nuovi  materiali  e  le  tecnologie  del
packaging.  Plastica  vs  vetro  vs  tetrapack”  con  Luciano
Piergiovanni,  docente  di  Scienze  e  Tecnologie  del  cibo
dell’Università degli Studi di Milano, di “Come nasce una
bottiglia” con Fabio Chimetto, responsabile Ricerca e Sviluppo
Packaging  Sanpellegrino  e  delle  “Peculiarità  delle  acque
minerali”  con  Piero  Viola,  responsabile  Sorgenti
Sanpellegrino.  A  seguire  altri  interventi  sulle  tecnologie
legate  alle  acque  (da  quelle  di  scarico  ai  sistemi  di
depurazione fino all’irrigazione) e, intorno alle 19, l’evento
conclusivo  con  il  concerto  dei  Manzella  Quartet  e  un
aperitivo.

«Colorata,  moderna,
mitteleuropea».  Così  i
negozianti  vedono  via
Quarenghi e dintorni
Chi vive e lavora nella zona racconta come è cambiata a dei
giovani intervistatori nel video del progetto sociale “Q6 –
Immagini di un quartiere in evoluzione”. Realizzata anche una
Mappa dei Servizi, in cinque lingue per dare una mano ad
orientarsi tra i numerosi servizi offerti dal quartiere, dalla
salute al divertimento, dai trasporti all’assistenza sociale
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Cucina  vegana,  aperte  le
iscrizioni ai corsi
Riparte  Veg+,  il  circuito  che  riunisce  i  ristoranti  che
offrono  nel  loro  menu  piatti  vegani.  Dopo  l’esperienza
positiva dello scorso anno, che ha visto la partecipazione di
15 ristoranti bergamaschi, Ascom, in collaborazione con Lav –
Lega Antivivisezione, riapre le iscrizioni per l’anno 2016.
Per aderire al circuito e predisporre un menù o un piatto
vegano è necessario partecipare ad uno specifico corso di
formazione  che  si  svolge  a  partire  dal  28  ottobre
all’Accademia del Gusto di Osio Sotto (piazzetta don Gandossi
1). Il corso “Certificarsi Veg +” è organizzato ai massimi
livelli e prevede quattro incontri (il 28 ottobre e il 2, 16 e
23  novembre)  di  tre  ore  ciascuno.  L’obiettivo  primario  è
quello di dare ai ristoratori l’opportunità di comprendere le
esigenze di una fascia sempre più ampia di potenziali clienti
che hanno abbracciato la filosofia vegana e allo stesso tempo
di dar loro le competenze tecniche per creare un menù vegano
bilanciato nel gusto e nell’estetica.

Le lezioni saranno tenute da Sauro Ricci, chef di partita del
Joia  di  Milano,  tempio  della  cucina  naturale.  Le  lezioni
daranno indicazioni su come preparare un menù equilibrato, sui
principi della scelta vegana,sulle aspettative dei clienti,
sulla  realizzazione  delle  ricette  e  sula  pasticceria.
L’adesione  al  circuito  è  gratuita,  mentre  il  corso  di
formazione è finanziato dal bando formazione della Camera di
Commercio di Bergamo. Per i ristoranti già aderenti è previsto
un solo incontro di aggiornamento, ancora da definire. Per
informazioni, chiamare l’Accademia del Gusto allo 035 4185706
o inviare un’email info@ascomformazione.it
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Promettono  rimborsi  al
telefono,  invece  cambiano
gestore elettrico
La  Federconsumatori  di  Bergamo  segnala  che  continuano  i
tentativi di carpire con l’inganno informazioni riguardanti i
contratti di fornitura energetica (luce e gas). “Siamo in
grado – spiga Federconsumatori – di riprodurre testualmente la
telefonata ricevuta, registrata da una consumatrice attenta,
da parte di una persona che millantava ipotetici fatti miranti
a far riavere somme pagate erroneamente.

La  telefonata  da  parte  dell’utenza  telefonica  con  numero
telefonico 02-242….:

“ Sono ………. E la sto contattando dall’ufficio amministrativo
di  energia  elettrica.  Sto  parlando  con  il  titolare  della
fattura di energia elettrica?

Abbiamo notificato che hanno fatturato un importo più del
dovuto e per questo motivo stiamo facendo una breve verifica
tramite il consumo fatturato. Gentilmente trova un attimo una
bolletta qualsiasi?”

“La nostra consumatrice – continua Federconsumatori – non è
caduta nella trappola, ha messo in difficoltà la persona al
telefono  e,  soprattutto,  non  ha  dato  l’informazione
sottintesa, ossia il numero di codice della bolletta: P O D
identificativo Energia Elettrica / P D R per la bolletta del
Gas.
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La conoscenza di questi codici permette ai malintenzionati di
procedere al cambio di Gestore a insaputa del titolare del
contratto”.

Funicolare  di  San  Vigilio,
oggi servizio sospeso
Oggi, per tutto il giorno, il servizio della Funicolare di San
Vigilio è sospeso per consentire dei lavori di manutenzione
all’impianto. Il collegamento tra Città Alta e San Vigilio è
garantito  dal  servizio  sostitutivo  della  Linea  21,  con
frequenza di circa 20 minuti, in partenza da Colle Aperto con
arrivo al belvedere di San Vigilio dalle 7 alle 20.

Investimenti  esteri  a
Bergamo:  200  le  imprese  e
30mila gli addetti
Con 3.285 imprese, 279.565 addetti, 170 miliardi di euro di
fatturato, la Provincia di Milano si conferma leader italiana
nell’attrazione  di  capitali  esteri.  La  virtuosità  è  però
caratteristica anche delle altre province lombarde, fra cui
spiccano Monza e Brianza, con quasi 400 imprese estere, quasi
40  mila  addetti  e  oltre  17  miliardi  e  600  milioni  di
fatturato. A seguire Bergamo, quasi 30 mila addetti, oltre 7
miliardi di fatturato e oltre 200 imprese, Varese poco sotto e
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subito  a  seguire  Brescia,  sempre  oltre  i  5  miliardi  di
fatturato da imprese estere presenti sul territorio. Cinesi 9
acquisizioni in un anno.

“Attrarre  investimenti  esteri  per  creare  innovazione  e
crescita: dalle politiche ai progetti”, questo il titolo del
seminario principale degli “Invest in Lombardy Days” edizione
2015, il principale momento di confronto sugli investimenti
esteri in Lombardia e in Italia, tenutosi il 14 ottobre a
Palazzo Lombardia, sede della Regione, a Milano e occasione di
dialogo e networking tra imprese multinazionali, istituzioni
locali  e  nazionali,  economisti,  professionisti,  banche  e
imprese.  Ad  inaugurare  i  lavori,  gli  interventi  di  Mario
Melazzini,  Assessore  Attività  produttive,  Ricerca  e
Innovazione,  Pier  Andrea  Chevallard,  Direttore  di  Promos,
azienda  speciale  della  Camera  di  commercio  di  Milano  e
Segretario Generale di Unioncamere Lombardia, Riccardo Monti,
Presidente di ICE Agenzia e Stefano Venturi, Consiglio di
Presidenza di Assolombarda con delega agenda digitale e start
up.  Invest  in  Lombardy  è  il  servizio  responsabile  per
l’attrazione di investimenti esteri in Lombardia promosso da
Regione Lombardia, Unioncamere Lombardia, dal Sistema Camerale
lombardo, con il supporto di Promos – l’Azienda Speciale della

Camera di Commercio di Milano.

“Chi  decide  di  investire  in  Lombardia  –  ha  sottolineato
l’assessore Mario Melazzini – trova, come valore aggiunto,
grandi professionalità e un capitale umano d’eccellenza, oltre
che  una  serie  di  agevolazioni  che  la  Regione  mette  a
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disposizione  non  solo  in  termini  di  risorse  ma  anche  di
semplificazione,  sburocratizzazione  e  alleggerimento  del
carico fiscale. Questa è la nostra grande forza. Le diverse
misure che aumentano l’attrattività del nostro territorio sono
contenute nella legge 11 ‘Impresa Lombardia’ e anche nella
nuova legge, anch’essa approvata all’unanimità, ‘Manifattura
diffusa,  creativa  e  tecnologica  4.0’,  grazie  alla  quale
metteremo a disposizione oltre 580 milioni di euro di risorse.
Le altre leve fondamentali sono la ricerca e l’innovazione,
che  noi  riteniamo  priorità  strategiche  e  che  vogliamo
promuovere sempre più, potenziando la naturale vocazione di
una regione, come la Lombardia, che può vantare con 500 centri
di ricerca e sviluppo, 13 Università, 18 IRCCS e 6 parchi
tecnologici”.

“Nel  2014  le  richieste  di  assistenza  da  parte  di  imprese
estere sono cresciute dell’80% rispetto al 2013 e nei primi 6
mesi del 2015 di un ulteriore 60% rispetto al primo semestre
2014,  riceviamo  quasi  una  nuova  richiesta  al  giorno  –  ha
dichiarato Pier Andrea Chevallard, Direttore di Promos. Questo
perché la Lombardia è la porta d’ingresso degli investimenti
esteri  in  Italia,  il  48,6%  di  tutte  le  aziende  italiane
inserite in gruppi internazionali ha sede in Lombardia: solo
nella provincia di Milano sono localizzate 3.285 imprese a
partecipazione estera, che danno impiego a 280 mila lavoratori
e sviluppano un fatturato complessivo di 170 miliardi di Euro
all’anno”.

Imprenditoria  giovanile,  le
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migliori idee si sfidano in
Sant’Agostino
Venerdì  la  finale  della  sesta  edizione  di  Start  Cup,  la
business plan competition promossa dall’Università di Bergamo.
Ventiquattro i team in gara

“PiattoForte”, a Dalmine cene
con  spettacolo  in  sette
locali
Dal 15 ottobre al 26 novembre i giovedì del buongusto con menù
al prezzo di 23 euro accompagnati da musica e performance

A Gandino la disfida tra le
polente del mondo
Sabato 17 ottobre nel calendario de “I Giorni del Melgotto”
organizzati nella patria del Mais Spinato
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