Dal risotto alla polenta, 1la
cucina Llombarda che piace
all’estero

La classifica dei piatti piu ricorrenti nei menu dei
ristoranti certificati dalle Camere di Commercio

Cani e gatti, ora a Bergamo
la sterilizzazione e scontata

Iniziativa della Lav per combattere il randagismo. In otto
studi veterinari tariffe agevolate fino al 30 giugno

Inquinamento, caldaie nel
mirino. Saranno estratte
13.500 1ispezioni

Campagna della Provincia di Bergamo, le sanzioni vanno da 50 a
3mila euro. Ecco cosa c’'é da sapere


https://www.larassegna.it/dal-risotto-alla-polenta-la-cucina-lombarda-che-piace-allestero/
https://www.larassegna.it/dal-risotto-alla-polenta-la-cucina-lombarda-che-piace-allestero/
https://www.larassegna.it/dal-risotto-alla-polenta-la-cucina-lombarda-che-piace-allestero/
https://www.larassegna.it/cani-e-gatti-a-bergamo-la-sterilizzazione-e-scontata/
https://www.larassegna.it/cani-e-gatti-a-bergamo-la-sterilizzazione-e-scontata/
https://www.larassegna.it/inquinamento-caldaie-nel-mirino-saranno-estratte-13-500-ispezioni/
https://www.larassegna.it/inquinamento-caldaie-nel-mirino-saranno-estratte-13-500-ispezioni/
https://www.larassegna.it/inquinamento-caldaie-nel-mirino-saranno-estratte-13-500-ispezioni/

Aziende e web, come
costruirsi una buona
reputazione

Il 25 gennaio corso di Ascom Formazione su come costruire e
gestire al meglio l’immagine in rete. Si tiene della 15 alle
18 alla sede di 0Osio Sotto e insegna a creare una digital
division interna, organizzare una rete editoriale, un sistema
di monitoraggio e una comunicazione efficace sui media

Centri storici, «per 1l
rilancio cedolare secca sugli
immobili commerciali»

La proposta della Confcommercio per calmierare il prezzo degli
affitti e combattere la desertificazione. Baretti (Fimaa
Bergamo): «Una soluzione per il rilanciare il mercato»

Parmigiano Reggiano e Grana
Padano, una serata tra forme
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preziose

Incontro didattico dell’Onaf di Bergamo all’azienda Berneri di
Lallio per conoscere i segreti della stagionatura e degustare
1 due prodotti

Panificatori, messa e omaggi
agli over 65 per la festa del
patrono

Domenica 17 gennaio nella chiesa del Monastero Matris Domini a
Bergamo, in via Locatelli, 1l’Associazione Panificatori ha
celebrato il patrono della categoria, Sant’Antonio Abate, con
una Messa officiata da Don Fausto Resmini.

Alla cerimonia erano presenti il presidente dell’Associazione
Panificatori, Roberto Capello, il vicepresidente Andrea
Suardelli con diversi associati e familiari.

Tra gli invitati, 1l’onorevole Antonio Misiani, il consigliere
regionale Mario Barboni, Francesca TIacontini, vicario del
prefetto, Carlo Vimercati, presidente della Fondazione
Comunita bergamasca, Paola Crippa dell’'Ufficio Scolastico
Provinciale, Oscar Fusini, direttore dell’Ascom di Bergamo,
Valentino Rottigni della Flai Cgil, Giovanni Locatelli della
Fai Cisl.

La ricorrenza del Santo patrono ha anche dato il la al primo
evento del Calendario del Panificatore, un pacchetto di
iniziative che, di mese in mese, coinvolge i fornai ed i loro
clienti nella riscoperta di antiche usanze e tradizioni e
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nella valorizzazione del pane nella quotidianita. Nelle
giornate del 16 e 17 gennaio gli over 65 sono stati cosi
invitati nei panifici per scrivere una frase sul mondo
contadino o sul pane, ricevendo in cambio un omaggio.

Igiene alimentare e sicurezza

sul Tlavoro, riprendono 1
corsi Ascom

I1 calendario completo e disponibile sul sito www.ascomgsa.it.
Per tutti i corsi, ad esclusione di quelli di formazione
generale e specifica e mulettisti, & previsto un contributo
fino a esaurimento dei fondi rivolto alle aziende iscritte
all’Ente Bilaterale del Commercio e Turismo

Expo, sull’economia lombarda
un impatto da 12,6 miliardi

“L’"impatto economico prodotto dai visitatori di Expo in
Lombardia € quantificabile in 12.6 miliardi di euro, dei quali
5,3 nei settori core della ricettivita e della ristorazione,
4,1 nei settori del commercio e delle diverse forme di
intrattenimento e tempo libero, 3,2 nel settore dei trasporti,
con aumento complessivo sull’occupazione pari a circa 87.000
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nuove unita di lavoro”. A
fornire le cifre 1’assessore
regionale allo Sviluppo
Economico, Mauro Parolini
presentando 1 dati che emergono
da uno studio condotto dall’Osservatorio regionale sul turismo
T.R.A.V.E.L. coordinato dal CeRST (Centro di Ricerca per lo
Sviluppo del Territorio) della LIUC - Universita Cattaneo, in
collaborazione Regione Lombardia e Unioncamere Lombardia.

“A questi numeri — ha continuato Parolini — si aggiungono
anche quelli altrettanto positivi relativi ad arrivi e
presenze truistiche, che attestano un aumento a doppia cifra
rispetto all’anno precedente in tutto il territorio regionale,
con picchi vicini al 30% sulla citta Milano”. “Questi dati —
ha sottolineato Parolini — documentano anche 1’'efficacia delle
misure che la Regione Lombardia ha messo in campo per
permettere ai territori e a tutta la filiera legata al
turismo, ma in modo integrato anche quella del commercio e
dell’impresa, di cogliere al meglio le opportunita legate ad
Expo e ci spingono a pigiare nuovamente sull’'acceleratore per
consolidare questi numeri in modo strutturale e far fruttare
questa grande eredita”.

“Expo ha contribuito a rilanciare il turismo come asset
strategico prioritario per la nostra regione. L’'Esposizione
universale e stata un banco di prova che il nostro sistema
turistico ha saputo superare con successo, ma anche
un’occasione per proiettarlo nel futuro e per mettere le basi
per compiere quel salto di qualita che merita. Gli oltre 20
milioni di visitatori — ha rimarcato Parolini — rappresentano
infatti un volano naturale di promozione che offre gia da ora
opportunita di crescita”. “Per il turismo in Lombardia e
cambiato il vento: c’e una nuova legge, un nuovo modo di
gestirlo e c’e un grande e rinnovato spirito di collaborazione
tra gli operatori e con le istituzioni. Nei prossimi due anni
— ha concluso Parolini — investiremo 60 milioni di euro per
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fare compiere alla Lombardia un salto di qualita come
destinazione turistica, partendo gia da subito con un piano da
20 milioni di euro che andra a sostenere progetti di
promozione e valorizzazione di tutti quegli ambiti meno maturi
e piu promettenti della nostra offerta come il turismo
religioso, quello enogastronomico, quello culturale legato
alle citta d’'arte e il cicloturismo”.

Birrali emergenti, terzo posto
per 1'Hop Skin di Curno

I bergamaschi Paolo Algeri e Gioia Ravasio a Firenze per il
premio Birraio dell’Anno. Stasera aperitivo dedicato al Beer
Garage di Borgo Santa Caterina
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