
Salute,  a  Mozzo  il  primo
percorso che allena anche il
cervello
Inaugurato al parco Lochis il progetto realizato dall’Ats di
Bergamo  in  collaborazione  con  i  neurologi  delle  strutture
sanitarie  della  provincia  e  realizzato  dai  Comuni,  per
prevenire il decadimento cognitivo mentre si fa movimento

Nei  quartieri  o  nelle
associazioni,  con  BG+  i
giovani  possono  prendersi
cura della città
Il progetto, alla terza edizione, offre un ricco cartellone di
proposte  di  volontariato  e  di  impegno  civico  nel  periodo
estivo

Estivi  a  Bergamo,  dal  15
giugno  si  animerà  anche
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piazzale Alpini
Dopo due anni in cui non è stato assegnato, lo spazio messo a
disposizione dal Comune torna ad ospitare cucina ed eventi. In
primo piano gli sport

L’Ascom  conferma  Malvestiti.
«Per seguire l’evoluzione del
commercio  al  via  la  scuola
per dirigenti»
Zambonelli  (Albergatori)  e  Beltrami  (Caffè  bar)  i  due
vicepresidenti. Nel Direttivo anche Dolci (Fiva), Martinelli
(Fogalco)  e  Capello  (Aspan).  Da  fine  maggio  l’innovativo
percorso di formazione realizzato con l’Università

Fedeltà al lavoro, aperto il
bando  della  Camera  di
Commercio
La Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura
di  Bergamo  indice  il  57°  concorso  per  l’assegnazione  di
riconoscimenti e premi a favore di persone e imprese che si
sono particolarmente distinte nel settore del lavoro e del
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progresso economico. Con questa iniziativa, l’Ente camerale
intende sottolineare il valore essenziale del lavoro, della
professionalità,  della  fedeltà  all’azienda,  quali  elementi
primari  nelle  strategie  di  progresso  delle  imprese  e
dell’intera  comunità  economica  bergamasca.

Le domande di partecipazione al concorso dovranno pervenire
all’Ufficio  Segreteria  entro  il  30  giugno  2017  e  saranno
esaminate  da  apposita  Commissione  nominata  dalla  Giunta
camerale. La Giunta assegnerà i premi a suo insindacabile
giudizio,  tenendo  conto  della  graduatoria  proposta  dalla
suddetta Commissione. La premiazione avrà luogo a Bergamo nel
prossimo mese di dicembre. Copia del bando di concorso e i
modelli di domanda possono essere scaricati dal sito internet
camerale  all’indirizzo  www.bg.camcom.gov.it/fedeltalavoro
oppure ritirati presso l’Ufficio Segreteria della Camera di
Commercio  (Largo  Belotti,  16  –  I°  piano)  o  presso  le
Associazioni  di  categoria.  Per  ulteriori  informazioni  è
possibile  contattare  l’Ufficio  Segreteria  della  Camera  di
Commercio: tel. 035/4225205 – 261, segreteria@bg.camcom.it.

Consorzio  Tutela  Valcalepio,
eletto il nuovo Cda
L’assemblea  dei  soci  del  Consorzio  Tutela  Valcalepio  ha
proceduto all’elezione del nuovo Consiglio di amministrazione
che rimarrà in carica per i prossimi tre anni (vedi tabella).
 Nel corso dell’appuntamento pubblico, il presidente Emanuele
Medolago  Albani  ha  fatto  il  punto  della  situazione
dell’enologia  bergamasca  e  dell’operato  del  Consorzio  nel
corso dell’ultimo triennio. Tanti sono stati i momenti che il
presidente ha voluto richiamare: a cominciare da Expo 2015,
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proseguendo  con  la  partecipazione  al  Vinitaly,  dalle
manifestazioni  di  stampo  locale  a  quelle  di  carattere
internazionale come il Concorso enologico “Emozioni dal Mondo
Merlot  e  Cabernet  Insieme”  che  il  Consorzio  organizza  in
partnership con Vignaioli Bergamaschi da oltre 12 anni.

Il lecca lecca? Fu inventato
a Bergamo
La più antica forma del bon bon di cui si abbiano dettagliate
notizie è il cinamomo confetto di Bergamo, i cui natali sono
da collocarsi nella prima metà del cinquecento
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Vacanze  a  Bergamo,  1.229
possibilità di soggiorno
La mappa delle strutture ricettive nel database della Regione.
In città l’unico hotel superlusso, a Isola di Fondra il più
grande campeggio della provincia

“Come d’incanto”, ad Ardesio
fine  settimana  con  gli
artisti di strada
Ottava edizione del festival che lascia a bocca aperta grandi
e piccini. Ecco il programma

Concorso  enologico,  al  via
“Premio Qualità Italia 2017”
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Anche  quest’anno,  il  Concorso
enologico  nazionale  “Premio
Qualità  Italia  2017”,
organizzato dalla Scuola di alta
formazione  e  perfezionamento
“Leonardo” di Città Sant’Angelo,
si farà in Abruzzo. Il Concorso
è stato approvato dal ministero
delle  Politiche  Agricole,
Alimentari e Forestali e – dopo
il  successo  delle  passate

edizioni, con la partecipazione di cantine di tutte le regioni
d’Italia e con numerosi riconoscimenti per la professionalità
dello staff organizzativo, delle commissioni di valutazione e
dell’organizzazione generale – si appresta a registrare una
significativa partecipazione con adesioni di cantine di varie
regioni  italiane.  I  campioni  dovranno  pervenire  alla  sede
della  Scuola  “Leonardo”  entro  il  9  giugno  prossimo.  Le
degustazioni inizieranno il 14 giugno e la premiazione avrà
luogo il 1° luglio. Il regolamento, la scheda d’iscrizione e
il  verbale  di  prelievo  sono  consultabili  sul  sito
www.premioqualitaitalia.org  e  la  mail  di  riferimento  è:
concorso@premioqualitaitalia.org (tel. 085.21963).

Anche  quest’anno  l’organizzazione  si  propone  lo  scopo  di
mettere in evidenza la migliore produzione italiana per le
categorie  dei  vini  ammessi  al  concorso,  valorizzare  le
tipicità  italiane  e  regionali,  presentare  al  pubblico  le
tipologie dei vini caratteristici di ogni regione, premiare lo
sforzo  delle  Aziende  produttrici  e  stimolare  il  continuo
miglioramento qualitativo dei loro prodotti contribuendo così
alla divulgazione del brand Italia nel mondo. I vini premiati
saranno poi oggetto, per l’intero 2017, di particolari azioni
promozionali da parte della Scuola Leonardo.

Ecco le categorie di vino a concorso:

IGT  (Indicazione  Geografica  Tipica:  Rossi,  Bianchi  e
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Rosati)
DOC (Denominazione di Origine Controllata: Rossi annate
2016,  2015,  2014,  2013,  2012  e  precedenti,  Bianchi
annate 2016, 2015 e precedenti, Rosati)
DOCG  (Denominazione  di  Origine  Controllata  Garantita:
Rossi e Bianchi e Rosati)
Vini Frizzanti (Rossi DOC e IGT, Bianchi DOC e IGT,
Rosati DOC e IGT)
Vini spumanti (Rossi VSQ, DOC VSQ e IGT VSQ, Bianchi
VSQ, DOC VSQ e IGT VSQ, Rosati VSQ, DOC VSQ e IGT VSQ)
Vini passiti (DOC, IGT)


