Una serata a tutta birra.
Artigianale e bergamasca

ALl’Avalon di Bergamo degustazione di sei prodotti del
birrificio Via Priula guidati dal mastro birraio

Nuovi gusti alla frutta,
sfida tra venti gelatieri
bergamaschi

Lunedl 4 aprile all’istituto Riva di Sarnico la quarta
edizione del concorso provinciale di gelateria artigianale
organizzato dal gruppo Ascom. In gara anche otto allievi delle
scuole alberghierie

Ritorna Veg+. Sono 19 1
localli 2016 dove si pu
manglare vegano

OI

Il circuito nato dalla collaborazione tra Ascom e Lav nel 2014
ha rinnovato le adesioni. Le insegne garantiscono in carta
piatti senza ingredienti di origine animale, messi a punto
dopo un corso di alta cucina
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All’Accademia del Gusto
arriva 1o chef Lopriore.
«Ecco come si riconosce una
grande cucina »

Genio creativo e talento sorprendente, terra una lezione ai
professionisti il 4 aprile alla scuola dell’Ascom, a O0Osio
Sotto. Intanto, dopo l’impegno al Tre Cristi di Milano, si
appresta ad aprire il suo locale “Il Portico” ad Appiano
Gentile: «Sara la sintesi delle mie esperienze»

Ricette con gli anacardi per
alutare Sierra Leone

Lo chef bergamasco Mirko Ronzoni testimonial del concorso a
sostegno del progetto che promuove la coltivazione del frutto
nel paese africano. Adesioni entro il 5 maggio

Birra e cucina, un matrimonio
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di gusto

Con l'affermazione delle birre artigianali cresce l’interesse
per l’accompagnamento ai piatti. Anche a Bergamo i locali
stanno arricchendo la lista di bionde, rosse e stout per
offrire accostamenti accattivanti. Non resta che scoprirli

Giornata europea del gelato,
a Bergamo si celebra 1in 44
gelaterie

L’evento dedicato alla promozione del prodotto artigianale si
tiene 24 marzo di ogni anno. Per questa edizione il gusto
speciale e quello del Belgio: gelato di pera, variegato con
marmellata di mela e pera e 1 tipici biscotti speziati

Vinitaly, 13 1le aziende
bergamasche al Pala Expo
Lombardia
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Vinitaly rappresenta da 50 anni
a questa parte 1l’appuntamento
piu importante per il mondo del
vino. Anche nel 2016 il
Consorzio Tutela Valcalepio sara
presente al Pala Expo Lombardia
presso gli spazi B8-C8 quale
unico rappresentante
dell’enologia bergamasca, con il
suo stand collettivo dal 10 al
13 aprile. Sono 13 le aziende che rappresenteranno le Doc e le
Igt di Bergamo durante la quattro giorni di Verona. Ci saranno
le aziende piu grandi ma anche alcune di dimensioni piu
ridotte per mostrare in maniera quanto piu fedele possibile il
variegato panorama aziendale della provincia orobica. Sono: 4R
— Villa Domizia, Cantina Sociale Bergamasca, Cascina del Bosco
— Lorenzo Bonaldi, Castello degli Angeli, De Toma, Il
Calepino, Il Cipresso, La Rovere, La Tordela, Locatelli Caffi,
Medolago Albani, Tallarini e Tosca: ecco i 13 protagonisti di
questo cinquantesimo Vinitaly.

Nello spazio dedicato a Bergamo non mancheranno gli
appuntamenti con la gastronomia tipica, organizzati anche
quest’anno in collaborazione con la Camera di Commercio di
Bergamo che lancera il nuovo progetto “De Casoncello. Storie
di Bergamo e di Casoncelli” proprio a Verona durante una
conferenza stampa che si svolgera lunedi 11 aprile 2016 alla
Sala Respighi del Pala Expo Lombardia.

Ma Bergamo & anche fulcro del progetto ERG 2017 che vede uniti
1 territori di Bergamo, Mantova, Brescia e Cremona per una
sempre maggior promozione e conoscenza delle eccellenze
enogastronomiche. Il progetto ERG nel suo complesso e nello
specifico la Cantina di ERG, che verra realizzata presso Domus
Bergamo, saranno presentati alla stampa durante una conferenza
stampa martedli 12 aprile, allo spazio polifunzionale del
Padiglione Lombardia.
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Immancabile anche 1l banco d’assaggio dedicato ai vini che si
sono aggiudicati una menzione all’ll°® Concorso Enologico
Internazionale “Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet Insieme”
nello spazio D8 del Pala Expo Lombardia. Numerosi inoltre gli
aggiornamenti social, appositamente pensati per far vivere la
frizzante atmosfera della fiera anche a chi non potra essere
fisicamente presente a Vinitaly. Oltre che al Pala Expo
Lombardia B8-C8, si puo vivere il Vinitaly firmato Consorzio
Valcalepio su Facebook alla Pagina del Consorzio, sul profilo
Instagram @consorziotutelavalcalepio e su Twitter @Valcalepio.

Un’idea per Pasquetta? Il
picnic con gli agricoltori al
Castello di Malpaga

Dopo il successo della prima edizione, fa il bis la giornata
con 30 produttori e le loro specialita, da gustare su rustiche
balle di fieno o nel prato del fossato. Non manca
L'intrattenimento per tutte le eta

Divieto ai minori e ticket
d’'ingresso a 80 euro. Quando


https://www.larassegna.it/unidea-per-pasquetta-il-picnic-con-gli-agricoltori-al-castello-di-malpaga/
https://www.larassegna.it/unidea-per-pasquetta-il-picnic-con-gli-agricoltori-al-castello-di-malpaga/
https://www.larassegna.it/unidea-per-pasquetta-il-picnic-con-gli-agricoltori-al-castello-di-malpaga/
https://www.larassegna.it/divieto-ai-minori-e-ticket-dingresso-a-80-euro-quando-il-vinitaly-ci-spiazza/
https://www.larassegna.it/divieto-ai-minori-e-ticket-dingresso-a-80-euro-quando-il-vinitaly-ci-spiazza/

1l Vinitaly ci spilazza

Per la 50esima edizione, la fiera ha scelto selezionare 1
visitatori vietando l’ingresso agli under 18 e fissando un
costo molto elevato ai biglietti. Il rischio e di far pensare
al vino come un prodotto di elite e non fare appassionare i
giovani
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