
Donizetti Opera, i numeri del
successo. “Un grazie anche a
Duc e Ascom”

Il  direttore  artistico
della Fondazione Donizetti,
Francesco Micheli

Un festival internazionale a Bergamo dedicato a Donizetti è
possibile: lo hanno dimostrato a fine novembre la città, il
pubblico e la critica internazionale, il mondo culturale e
politico,  che  hanno  risposto  all’appello  del  direttore
artistico Francesco Micheli e sono accorsi alla prima edizione
del Donizetti Opera per rendere palese il loro amore per il
compositore bergamasco e partecipando numerosissimi alle tante
iniziative  e  agli  spettacoli  in  programma  (6  le  serate
festivaliere sold out). «Donizetti Opera – afferma Francesco
Micheli – è la lunga festa di compleanno che la città di
Bergamo offre a Gaetano Donizetti e al mondo; ed è da tutto il
mondo che il pubblico accorre per celebrare un artista ancora
così eloquente: lo dimostrano le produzioni operistiche che ce
ne  fanno  riscoprire  gioielli  sconosciuti;  lo  dimostra
l’affetto con cui Riccardo Muti è stato accolto dall’abbraccio
di  tutta  Bergamo,  felice  di  festeggiare  cinquant’anni  di
carriera  inaugurata  proprio  qui;  lo  dimostra  la  solenne
presenza del Presidente Mattarella; lo incarna l’entusiasta e
generosa  presenza  di  tanti  bergamaschi,  a  partire  dalla
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Fondazione Meru; lo incoraggia la presenza dei tanti ragazzi
che affollano le nostre anteprime. A tutti, uno per uno, il
nostro grazie. Buon compleanno, Gaetano!»
Nel 2016, dopo la seconda edizione della Donizetti Night in
Città  Alta  a  giugno,  la  vita  e  l’arte  del  Maestro  hanno
segnato la programmazione culturale cittadina dal 23 novembre
al 4 dicembre 2016: 12 intensi giorni di Donizetti Opera, il
primo festival internazionale nel segno di Gaetano, che ha
toccato il suo apice con la messa in scena in prima moderna di
due rarità, Olivo e Pasquale e Rosmonda d’Inghilterra, e con
il  concerto  diretto  da  Riccardo  Muti  alla  presenza  del
Presidente  della  Repubblica  nel  dies  natalis,  un’occasione
storica per il primo anno di programmazione del festival che
ha  avuto  proprio  in  Muti  e  Mattarella  due  padrini  di
eccezione.
L’analisi su un campione significativo di pubblico (i due
terzi  dei  possessori  di  biglietto)  conferma  le  intuizioni
programmatiche del Festival: la percentuale di stranieri (al
netto degli abbonati) supera infatti il 40%, con presenze
significative, oltre che dai maggiori paesi europei, anche
dalla Russia, dagli Stati Uniti, dalla Cina e dal Giappone. Da
questi dati si evince quindi che la formula di Donizetti Opera
è vincente anche nella collocazione in un periodo di bassa
stagione per attrarre così su Bergamo il turismo musicale
italiano e internazionale, un turismo di prestigio e qualità,
aiutato dalla presenza dell’aeroporto di Milano Bergamo, che
rimane  in  città  per  alcuni  giorni  interessato  alla
programmazione artistica e pronto a scoprire una meta con
enormi  potenzialità  culturali,  naturali  e  di  alta
gastronomia. Il Donizetti Opera 2016 ha anche mostrato un
festival  sempre  più  radicato  nel  territorio:  la  città  di
Bergamo, grazie anche alla collaborazione con il DUC e con
l’ASCOM, ha per la prima volta partecipato attivamente: colori
del Festival hanno così caratterizzato le attività commerciali
del centro che hanno adottato con entusiasmo l’immagine di
“Gaetano  2016”,  ospitando  con  creatività  e  fantasia  nei
diversi esercizi commerciali i colori del festival 2016, i



programmi, le note – proprio quelle vere della sinfonia di
Rosmonda  d’Inghilterra  –  che,  riprodotte  su  speciali
vetrofanie, hanno decorato le vetrine di via Tasso e Pignolo
accompagnando in musica il passeggio giornaliero, così come in
Città Alta, due volte al giorno, si potevano ascoltare in
diffusione sulla Corsarola alcune delle più celebri melodie
del compositore.

I risultati alla biglietteria nel 2016

+49% degli abbonati rispetto al 2015 (considerando sia
gli abbonamenti ai turni A e C, sia i carnet con un
minimo di due date)
+14,66% di presenze totali rispetto al 2015 (seppur con
tre date in meno rispetto all’anno scorso e considerando
sempre  spettacoli  per  “adulti”  e  spettacoli  per  gli
studenti)
+35,18% di presenze negli spettacoli per le scuole
+24,32% di incassi, che hanno raggiunto una quota di
quasi 400mila euro
Sold  out  per  10  serate  (Olivo  e  Pasquale,  Rosmonda
d’Inghilterra, Turandot, La traviata, concerto Muti)
Rosmonda  (oltre  66mila  euro)  è  lo  spettacolo
donizettiano che ha incassato di più negli ultimi 6
anni, superando Anna Bolena 2015
La traviata (oltre 72mila euro) è il titolo d’opera che
ha incassato di più in assoluto negli ultimi 6 anni

Il progetto artistico del 2017
Da queste premesse prende vita il progetto artistico del 2017
che fa tesoro dei successi ottenuti e si consolida in due
momenti dedicati esclusivamente al compositore: il prossimo
anno la Donizetti Night avrà luogo sabato 17 giugno, mentre il
festival  Donizetti  Opera  sarà  concentrato  intorno  al  Dies
Natalis (29 novembre) con due fine settimana dedicati alle
recite  operistiche  dei  titoli  donizettiani  e  negli  altri
giorni una serie di appuntamenti che comporranno il ricco



programma musicale festivaliero.
Nel 2017 le opere andranno in scena tutte nel bellissimo e
raccolto spazio del Teatro Sociale, un luogo del quale la
città  deve  ancora  riappropriarsi  completamente  e  non
considerare come “minore” rispetto al più grande teatro sito
in città bassa che sarà chiuso per restauri. Il Teatro Sociale
va anzi scoperto, e amato come luogo assai adatto all’ascolto
della  musica  di  Donizetti,  soprattutto  del  repertorio
giovanile e buffo, che poi è quello meno noto al pubblico e
che si potrà vedere in scena soltanto a Bergamo. Per questo
luogo così speciale sono state scelte per il 2017 delle opere
speciali, rarissime: Il borgomastro di Saardam e Pigmalione,
due assolute rarità che coinvolgeranno in prima linea anche la
sezione scientifica della Fondazione diretta da Paolo Fabbri e
che faranno nuovamente accendere i riflettori sulla città di
Bergamo, impegnata verso una sempre maggiore identità con il
compositore.
Si comincia con Il borgomastro di Saardam, che è stato scelto
per i legami con la storia russa. La Fondazione Donizetti
partecipa, infatti, alle celebrazioni per il 200° anniversario
della scomparsa di Giacomo Quarenghi, architetto bergamasco
autore di imponenti edifici per San Pietroburgo. Per questa
importante  occasione,  l’Amministrazione  comunale,  tramite
l’Assessorato alla Cultura, ha deciso di coordinare, insieme
all’Osservatorio Quarenghi, una programmazione di eventi sia a
livello  internazionale  sia  con  l’attivazione  di  una  rete
locale per riscoprire il celebre architetto.
Il secondo titolo donizettiano sarà Pigmalione, primo lavoro
teatrale del giovanissimo Donizetti che viene proposto insieme
alla farsa di Giovanni Simone Mayr Che originali!: un dittico
che nasce da una comunanza di soggetti fra i due lavori che si
basano entrambi sull’amore per la musica e l’arte. La scelta
di affiancare Mayr e Donizetti, nella prospettiva di una nuova
ricognizione del catalogo donizettiano, vuole sottolineare il
passaggio  di  testimone  maestro-allievo:  si  potrà  così
ascoltare la prima opera di Donizetti (Pigmalione è del 1816)
e dar vita al Donizetti200, il cui obiettivo è di eseguire



ogni anno un’opera che compie 200 anni.

 

 

Alberghi e pubblici esercizi,
dalla Regione 35 milioni per
la riqualificazione

“Con questa misura stanziamo 35
milioni di euro per finanziare
interventi  di  riqualificazione
delle  strutture  ricettive
gestite  in  forma
imprenditoriale,  dei  bed  &
breakfast,  dei  bar  e  dei

ristoranti per continuare a migliorare la qualità della nostra
offerta  turistica”.  Lo  ha  detto  l’assessore  allo  Sviluppo
economico di Regione Lombardia Mauro Parolini nel corso della
conferenza  stampa  dopo  la  Giunta  illustrando  la  delibera
“Turismo e Attrattività” approvata nella seduta odierna, su
sua proposta. “Questa misura – ha spiegato Parolini – arriva
alla fine di un anno straordinario per il turismo. Il 2016
rappresenta  infatti  l’anno  del  successo  internazionale  del
Floating piers sul Lago d’Iseo, l’anno dell’affermazione della
nostra  grande  vocazione  turistica  e,  soprattutto,  l’anno
della  svolta  politica  e  amministrativa  che  abbiamo  voluto
imprimere  a  questo  settore,  che  è  uno  degli  ambiti  più
promettenti e in crescita dell’economia lombarda”.

“Durante  questa  legislatura  –  ha  continuato  l’assessore  –
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abbiamo approvato una nuova legge, abbiamo stanziato oltre 60
milioni di euro per valorizzare il turismo, inaugurato un
nuovo modo di gestirlo, un nuovo brand, che in un anno con
l’hashtag  #inLombardia  ha  raggiunto  oltre  1  miliardo  di
impressions online e, soprattutto, una più moderna ed organica
strategia di promozione della destinazione Lombardia, grazie
anche alla rilancio della società Explora, che è diventata a
pieno titolo la nostra Destination management organization,
affermandosi in poco tempo come un strumento efficiente per
tutto il sistema turistico”. “Il nostro obiettivo dichiarato –
ha sottolineato Parolini – è quello di diventare la prima
regione  italiana  anche  nel  turismo.  Per  questo  abbiamo
predisposto una serie di misure organiche rivolte anche agli
operatori  della  filiera,  per  accompagnarli  in  maniera
sussidiaria a compiere insieme un salto di qualità”. “Per
migliorare  poi  la  qualità  dell’accoglienza  stiamo
rivoluzionando i nostri punti informativi sul territorio e
offrendo agli operatori un percorso innovativo di formazione.
La misura che presentiamo oggi sarà operativa entro marzo
dell’anno prossimo ed è la più importante della legislatura in
questo ambito. Con uno stanziamento di ben 35 milioni di euro
– ha concluso Parolini – completa infatti questa prospettiva e
offre agli imprenditori del settore la possibilità di ricevere
contributi fino a 50mila euro, a fondo perduto, per finanziare
i progetti di riqualificazione delle loro strutture”.

I punti principali della  delibera

DOTAZIONE ECONOMICA
35 milioni di euro, di cui 32 come fondo principale e 3
milioni come riserva destinata ai soggetti con sede nell’Area
interna di Val Chiavenna.

DESTINATARI
Pmi in forma singola quali strutture ricettive alberghiere,
extra-alberghiere  gestite  in  forma  imprenditoriale,  ivi
compresi i bed & breakfast, e pubblici esercizi intesi come



attività dei servizi di ristorazione (bar, ristoranti, street
food).

INTERVENTI AMMISSIBILI
I progetti di riqualificazione devono riguardare i seguenti
macrotemi del posizionamento strategico regionale di Regione
Lombardia ad alto potenziale di attrattività e competitività:
Enogastronomia & food experience; Natura & green; Sport &
turismo attivo; Terme & benessere; Fashion e design; Business
congressi & incentive.

SPESE AMMISSIBILI
Arredi,  impianti,  macchinari  e  attrezzature;  acquisto  di
hardware e software; opere edili-murarie e impiantistiche.

INTENSITA’ AIUTO
Contributo  a  fondo  perduto:  per  il  Fondo  principale  40%
dell’investimento ammissibile, fino ad un contributo massimo
di  50.000  euro  (investimento  minimo  di  20.000  euro);  per
l’Area interna Val Chiavenna 40% dell’investimento ammissibile
fino ad un contributo massimo di 200.000 euro (investimento
minimo di 20.000 euro).

Fioristi  /  Allestimenti
minimal per un bianco Natale.
E  la  concorrenza  dei
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temporary shop si fa sentire
Adriano Vacchelli, presidente dei Fioristi, fa il punto sulle
tendenze per Natale: «La crisi impone tagli ad allestimenti e
decorazioni  natalizie,  ma  al  centrotavola  non  si  rinuncia
anche  se  con  budget  risicati.  Si  chiude  un  altro  anno
difficile, nonostante i primi sei mesi siano stati decisamente
positivi»

Festività  natalizie,  le
chiusure della sede e delle
delegazioni Ascom
In occasione delle festività natalizie la sede cittadina di
Ascom e gli uffici di Calusco d’Adda, Osio Sotto, Sarnico,
Trescore  e  Zogno  rimarranno  chiuse  nel  pomeriggio  del  23
dicembre. Gli uffici di Albino, Clusone e Romano di Lombardia
saranno chiusi il 23 dicembre di pomeriggio, il 30 dicembre e
il 2 gennaio; la delegazione di Treviglio sarà chiusa tutto il
giorno il 23 dicembre, mentre gli uffici di Lovere resteranno
chiusi dal 24 dicembre all’8 gennaio.

Turismo,  crescita  a  “doppia
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cifra” per Natale e Capodanno

Bernabo Bocca

Ben 14,2 milioni di italiani si muoveranno, dormendo almeno
una notte fuori casa, per Natale e Capodanno. I vacanzieri
sono in aumento dell’11,6% rispetto al 2015 e genereranno
un giro d’affari di 8,7 miliardi di euro (+9,5%). Lo dice
l’indagine  realizzata  dalla  Federalberghi  con  il  supporto
tecnico dell’Istituto Acs Marketing Solutions, in previsione
delle prossime festività. L’Italia è quest’anno ancor di più
la meta preferita: la scelgono 9 italiani su 10 per il Natale
e l’83% per il Capodanno.

A Natale gli italiani che si muoveranno dalla propria città
saranno  circa  6,9  milioni  (+4,8%  rispetto  al  2015)  e
dormiranno in media 5,6 notti fuori casa per una spesa media
pro-capite,  comprensiva  di  trasporto,  alloggio,  cibo,
divertimenti, di 529 euro in Italia e  1.463 euro all’estero.
Il giro d’affari stimato è di circa 4,35 miliardi di euro
(+1,3% rispetto al 2015). La maggior parte (il 31%) preferisce
trascorrere la vacanza in una città diversa dalla propria di
residenza e sceglie come accomodation la casa di parenti o
amici e in seconda battuta l’albergo, la casa di proprietà, i
B&B e i rifugi alpini. Sempre gettonata, anche se in leggero
calo rispetto allo scorso anno, la montagna (la sceglie il 27%
degli  italiani),  seguita  dalle  città  d’arte  (21%)  e  il
mare (11% rispetto al 12%). Mentre tra chi andrà all’estero,
il 60% preferisce le grandi capitali europee (nel 2015 era il
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63%).

A Capodanno invece, i vacanzieri saranno circa 7,3 milioni –
in crescita del 18,9% rispetto al 2015 – e dormiranno in media
3,9 notti fuori casa rispetto alle 4,1 notti del 2015, per una
spesa media pro-capite, comprensiva di trasporto, alloggio,
cibo, divertimenti di 596 euro suddivisi in Italia da 489 euro
ed all’estero da 1.063 euro, pari ad un giro d’affari di 4,4
miliardi  di  euro  (+18,9%).  Per  chi  resterà  in  Italia  la
vacanza preferita sarà ancora in montagna, seguita da una
città  diversa  da  quella  di  residenza,  dalle  città  d’arte
maggiori e minori, dal mare. Mentre per chi andrà all’estero
le grandi Capitali europee assorbiranno l’84% della domanda.
Quanto all’alloggio sarà preferita la casa di parenti o amici,
seguita da albergo, B&B e appartamento in affitto. Oltre ai
motivi economici (decisivi per quasi 23 milioni di italiani)
per chi non andrà in vacanza durante le prossime festività ci
sono motivi familiari nel 18% dei casi, motivi di salute nel
15%  dei  casi,  chi  dichiara  che  farà  vacanze  in  un  altro
periodo nel 13,5% dei casi, chi per impegni di lavoro nel 10%
dei casi ed appena l’1% per motivi legati alla sicurezza.

Bocca: “Segnali di inequivocabile rafforzamento”
Un segnale di inequivocabile rafforzamento del settore quello
che  arriva  dalle  previsioni  turistiche  delle  imminenti
festività natalizie”. E’ il commento a caldo del presidente di
Federalberghi,  Bernabò  Bocca,  all’indagine  last  minute
realizzata  dall’associazione  che  raggruppa  quasi  33  mila
alberghi italiani. “Che il 2016 dovesse connotarsi come l’anno
della ripresa – prosegue Bocca – lo si era capito dai vari
appuntamenti clou disseminati nell’arco dei dodici mesi ed il
risultato atteso per gli ultimi giorni di dicembre rappresenta
una  gradita  conferma”.  “Inoltre  la  circostanza  che  gli
italiani  scelgano  maggiormente  il  proprio  Paese,  per
trascorrere qualche giorno di meritato riposo – evidenzia il
presidente  degli  albergatori  –  è  la  conferma  di  come  il
sistema  turistico  nazionale  rappresenti  ormai  un



insostituibile punto di riferimento”. “Certo – aggiunge – il
risultato positivo non cancella gli anni di crisi che sono
alle  spalle  e  per  ritornare  ai  livelli  pre-recessione
occorrerà ancora del tempo, ma guardiamo ormai il bicchiere
sempre più mezzo pieno. “Confidiamo – conclude Bocca – che il
Governo ed il Parlamento supportino uno dei settori più vitali
per lo sviluppo economico del Paese, in grado di crescere
ancora,  a  patto  che  si  varino  al  più  presto  alcuni
provvedimenti concreti per il rilancio, – conclude Bocca –
primi tra tutti quelli in materia di contrasto all’abusivismo
ed  all’evasione  fiscale,  sviluppo  del  mercato
(liberalizzazione  dei  servizi  ancillari)  e  tutela  della
concorrenza (parity rate)”.

 

 

Il  premio/  Vesuvio,  quattro
fratelli paladini della pizza
e dei sapori del Sud
Il locale di Borgo Santa Caterina condotto dalla famiglia
Ferrara negli anni si è ampliato e rinnovato, ma nei piatti
fedele alla tradizione
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Il premio/ Cèco, il calzolaio
novantenne  che  ha  fatto  le
scarpe anche a una mucca
Nella  lunghissima  carriera  dell’artigiano  di  Villa  d’Ogna
anche una calzatura su misura per un bovino con problemi alle
zampe. Domenica il riconoscimento della camera di commercio

Il  premio  /  Ravasio,  il
negozio  di  fiori  che  fa
crescere i papaveri sui Colli
I semi di una varietà sconosciuta ai tempi sono arrivati dal
Sudafrica nel dopoguerra. Sono l’emblema del negozio di largo
Belotti, che domenica sarà premiato con il Riconoscimento del
Lavoro e del Progresso economico della Camera di Commercio di
Bergamo

Vanotti, il fornaio che si fa
strada con i prodotti senza
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glutine
Il panificio di via Ghislandi a Bergamo ha dato vita ad un
laboratorio  che  produce  gallette  e  snack  di  riso  e  mais,
ampliando notevolmente il proprio mercato. Ci sono anche i
“Crustulì”, ispirati alle croste della polenta. Domenica sarà
tra i premiati dalla Camera di commercio

Bergamo,  il  Comune  stanzia
100mila euro per sostenere il
commercio
Grazie a un bando, Palazzo Frizzoni interverrà in aiuto dei
negozi di vicinato. L’obiettivo è agevolare la stipula di
accordi con i Confidi e permettere l’accesso a finanziamenti
per avviare un nuovo esercizio commerciale, allargare o anche
solo migliorare la propria attività
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