
A  Forme  fari  accesi
sull’internazionalizzazione
del settore caseario
Il successo del “made in Italy” agroalimentare in questi anni
è  frutto  dell’azione  corale  di  tutti  gli  operatori  della
filiera.  Partendo  da  questa  premessa,  Assocaseari-
Confcommercio organizza giovedì 17 ottobre, dalle ore 10.30
alle  ore  13  presso  la  Fiera  di  Bergamo,  un  convegno  sul
particolare  momento  che  il  commercio  internazionale  sta
attraversando, con il contributo dei vari rappresentanti della
filiera sul futuro del settore.

Il convegno, dal titolo “Internazionalizzazione del settore
caseario: prospettive e strategie per il successo dei nostri
formaggi”, si propone di offrire una sintesi delle opportunità
e delle prospettive offerte dalla legislazione europea e dalle
tendenze dei mercati, tenendo conto dell’attuale contingenza,
in particolare relativamente agli accordi di libero scambio
già raggiunti o in via di sottoscrizione da parte della UE.

L’evento è anche un invito a tutti gli operatori del settore
che, oltre ad un interesse commerciale, vogliano approfondire
il  tema  delle  opportunità  offerte  dalla
internazionalizzazione.  A  chiudere  i  lavori  sarà  Donatella
Prampolini, vicepresidente di Confcommercio.

 

Programma

Moderatore: Carlo Gomez De Teran, Direttore Assocaseari

10:30  Saluti  Istituzionali  –  Roberto  Luongo,  Direttore
Generale ITA-ICE

10:40 “Il grande successo dei prodotti caseari: quale è il
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possibile contributo dei formaggi di qualità ad alto valore
aggiunto nel mercato internazionale” – Christophe Lafougere,
esperto  internazionale  del  settore  caseario  (ricerche  di
mercato, strategie e consulenza) e Direttore di Girà

11:20  “Politiche  dell’Unione  Europea  per
l’Internazionalizzazione  e  la  promozione  dei  prodotti  di
qualità” – Christian Jochum, Copa-Cogeca Presidente del Gruppo
Qualità dell’Organizzazione a Bruxelles

11:50 “Il nuovo Parlamento Europeo: grandi sfide per nuovi
accordi di libero scambio” – Riccardo Garosci, Vice-Presidente
AICE

12:20  “Esperienze  di  internazionalizzazione:  lo  stato
dell’arte degli accordi firmati dall’Unione Europea” – Paolo
Zanetti, Consigliere Delegato Zanetti SpA e Vice-Presidente
Federalimentare

12:50 Intervento conclusivo – Alice O’Donovan, Legal&Policy
Adviser  Eucolait  13:00  Chiusura  dei  lavori  –  Donatella
Prampolini, Vice-Presidente Nazionale Confcommercio

Con “C’è posto per te!” oltre
150  ore  di  formazione
gratuita per bar e alberghi
Prenderà il via martedì 22 ottobre il ciclo di corsi di “C’è
posto per te!”, il progetto formativo promosso e finanziato
dall’Ente bilaterale Turismo Bergamo e rivolto alle aziende e
ai loro dipendenti del settore alberghiero e pubblici esercizi
che operano in provincia di Bergamo. Nel concreto sono oltre
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150  ore  di  formazione  gratuita  presso  la  sede  di  Ascom
Formazione  a  Osio  Sotto  e  una  proposta  molto  variegata.
Qualche  esempio?  Dal  corso  “Come  allestire  un  buffet”  (4
incontri, 12 ore) a “Conoscere e degustare i vini italiani” (5
incontri, 12 ore), da “La miscelazione: cocktail per il bar”
(5 incontri, 24 ore) a “Il food cost: come marginare di più
ottimizzando i costi” (3 incontri 18 ore).

Il progetto “C’è posto per te!” è legato da un doppio filo di
intenti e di destinatari come spiega Enrico Betti, presidente
dell’Ente  bilaterale  Turismo  Bergamo:  “L’Ente  ha  promosso
questi corsi gratuiti raccogliendo le esigenze di imprese e
lavoratori:  l’obiettivo  della  formazione  professionale  è
infatti  quello  di  incrementare  le  capacità  lavorative
attraverso  percorsi  di  abilitazione,  specializzazione,
aggiornamento e perfezionamento. In quest’ottica si inserisce
“C’è posto per te!” che è il risultato di una convenzione con
l’Ente bilaterale nazionale del turismo che ha dettato le
linee guida in tema di formazione, dando indicazioni a gli
enti  bilaterali  provinciali  impegnati  a  sostenere  percorsi
formativi  con  l’obiettivo  di  uniformare  la  formazione  e
renderla omogenea sul territorio nazionale”.

“L’adesione  dell’Ente  Bilaterale  Turismo  di  Bergamo  al
progetto  nazionale  in  tema  di  formazione  certificata
rappresenta  un  tassello  importante  per  la  diffusione  nel
territorio nazionale di un servizio innovativo a favore di
lavoratori e imprese del settore – prosegue Betti -. Infatti,
solo  una  formazione  a  contenuti  realmente  rispondenti  ai
fabbisogni delle aziende può risultare utile alla necessità
impellente di favorire l’ingresso nel mondo del lavoro di
persone  (giovani  e  non).  In  questo  senso,  l’esperienza
bilaterale è la sede più appropriata per fornire indicazioni e
strumenti  utili,  con  l’auspicio  che  anche  le  strutture
pubbliche  rivolgano  adeguata  attenzione  a  questa  realtà
nell’ambito  delle  proprie  iniziative  in  tema  di  politiche
attive.”



“Ci auguriamo che questa iniziativa abbia successo e che le
aule siano piene – conclude Maurizio Regazzoni, vicepresidente
dell’Ente bilaterale Turismo Bergamo -. Naturalmente daremo
priorità  alle  aziende  e  lavoratori  aderenti  al  sistema
bilaterale ma non scartiamo l’ipotesi, qualora vi siano posti
disponibili, di inserire anche persone senza occupazione”.

Sistema fieristico. Per avere
i  contributi  regionali  c’e
tempo fino al 30 ottobre
La  Regione  ha  attivato  un  Bando  per  l’innovazione  e  la
promozione del sistema fieristico lombardo. Per richiedere i
contributi regionali c’è tempo fino al 30 ottobre. Info e
assistenza: Matteo Milesi Sportello del Credito Fogalco tel.
035.41.20.210 – mail matteo.milesi@fogalco.it.

Agenti  immobiliari:  il  28
settembre  un  seminario  ad
Albino
Alla sala consiliare di Albino sabato 28 settembre ore 10 si
tiene  “Perché  affidarsi  a  un  agente  immobiliare  Fimaa
Bergamo”.  L’incontro  informativo  è  organizzato  da  Fimaa
Bergamo e aperto ad agenti, consumatori, privati e imprese..
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Per informazioni: alessandro.rota@ascombg.it

Social  network,  martedì  24
settembre il corso del gruppo
Giovani Imprenditori
Martedì  24  settembre  all’Ascom  di  Bergamo  si  tiene  il
seminario  “Social  2019:  quali  scegliere  e  come  agire  per
ottenere  risultati”.  L’incontro  è  promosso  dai  Giovani
Imprenditori di Ascom Confcommercio Bergamo, inizia alle 15.30
ed è gratuito. Per iscriversi: www.ascombg.it

“Formati e Occupati”: al via
il  progetto  formativo  con
stage immediato per diventare
cuochi, barman, addetti sala
e reception
Creare un ponte tra la scuola e il mondo del lavoro e, al
tempo  stesso,  fare  sistema  tra  imprese  e  sindacati  per
riqualificare i settori della ristorazione e dell’ospitalità:
è  legato  da  un  doppio  filo  il  percorso
formativo gratuito “Formati e Occupati” che ha preso il via

https://www.larassegna.it/social-network-martedi-24-settembre-il-corso-del-gruppo-giovani-imprenditori/
https://www.larassegna.it/social-network-martedi-24-settembre-il-corso-del-gruppo-giovani-imprenditori/
https://www.larassegna.it/social-network-martedi-24-settembre-il-corso-del-gruppo-giovani-imprenditori/
https://www.larassegna.it/formati-e-occupati-al-via-il-progetto-formativo-con-stage-immediato-per-diventare-cuochi-barman-addetti-sala-e-reception/
https://www.larassegna.it/formati-e-occupati-al-via-il-progetto-formativo-con-stage-immediato-per-diventare-cuochi-barman-addetti-sala-e-reception/
https://www.larassegna.it/formati-e-occupati-al-via-il-progetto-formativo-con-stage-immediato-per-diventare-cuochi-barman-addetti-sala-e-reception/
https://www.larassegna.it/formati-e-occupati-al-via-il-progetto-formativo-con-stage-immediato-per-diventare-cuochi-barman-addetti-sala-e-reception/
https://www.larassegna.it/formati-e-occupati-al-via-il-progetto-formativo-con-stage-immediato-per-diventare-cuochi-barman-addetti-sala-e-reception/


questa  mattina  presso  la  sede  di  Ascom  Formazione  a  Osio
Sotto rivolto a formare aspiranti cuochi, barman, addetti sala
e ricevimento alberghiero. Obiettivo promuovere la formazione
professionalizzante ma non solo: coinvolgendo una ventina di
iscritti  e  altrettante  aziende,  il  progetto  è  infatti
finalizzato ad agevolare il matching tra domanda e offerta
locale,  in  risposta  al  grido  di  allarme  lanciato  dai
ristoratori  sulla  carenza  di  personale  qualificato.

Un progetto pilota
«Siamo di fronte al paradosso di un settore che cresce per
numeri, imprese e volumi di vendite ma che fatica a trovare
personale all’altezza – ha ricordato il presidente di Ascom
Confcommercio Bergamo, Giovanni Zambonelli -. La scuola di
oggi, infatti, non ha un collegamento diretto con il mondo del
lavoro e questo percorso è stato pensato proprio per colmare
le lacune dei percorsi ministeriali. È un percorso gratuito e
per Ascom è stato uno sforzo economico importante ma si tratta
di un progetto pilota che siamo sicuri avrà un seguito e
conterà sempre più iscritti».
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Ventitre gli iscritti al percorso
Scenari futuri a parte, la prima edizione ha già fatto il
pieno  con  150  candidature  come  conferma  Daniela  Nezosi,
Responsabile  area  formazione  e  sviluppo  Ascom  Bergamo:
«Abbiamo  selezionato  23  corsisti,  di  cui  9  per  il  corso
“addetti sala e bar”, 5 per “addetti al ricevimento” e 9 per
il corso “cuoco”. Il percorso si concluderà il 4 ottobre: le
attività prevedono diversi laboratori pratici e una formazione
specialistica  tecnica  per  un  totale  di  120  ore  e,
successivamente, l’inserimento in azienda con un contratto di
tirocinio retribuito di quattro mesi, da metà ottobre 2019 a
metà febbraio 2020».

L’accesso gratuito
Contenitore di formazione specialistica accelerata, Formati e
Occupati è stato ideato e strutturato proprio per offrire una
possibilità concreta di rimettersi in gioco a chi è in cerca
di lavoro, dai giovanissimi agli over 50. In quest’ottica, a
sostenere il progetto è anche l’Ente Bilaterale del Turismo di
Bergamo che ha stanziato fondi al fine di rendere gratuito
l’accesso al progetto: «Siamo partiti con numeri contenuti
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volutamente perché vogliamo garantire un’opportunità di lavoro
concreta per tutti i corsisti che dopo la formazione avranno
un regolare contratto di stage» ha confermato Enrico Betti,
presidente dell’Ente Bilaterale  Alberghiero e dei Pubblici
Esercizi di Bergamo. «Qui non si tratta di fare formazione
fine a sè stessa – gli fa eco il vicepresidente dell’Ente
Maurizio Regazzoni -. La formazione è il fiore all’occhiello
di  un  settore  dove  anche  i  piccoli  dettagli  fanno  una
professione e anche il mondo del lavoro ne trarrà vantaggio:
da questo contenitore usciranno infatti addetti motivati e
preparati».

Alla presentazione del progetto erano presenti anche Oscar
Fusini,  direttore  Ascom  Bergamo,  Giorgio  Beltrami,
vicepresidente Ascom Bergamo e presidente Gruppo Bar Caffè,
Petronilla Frosio, presidente Gruppo Ristoratori, ed esponenti
delle organizzazioni sindacali.

In Ascom nasce lo sportello
per gli agenti immobiliari
Dal 3 ottobre gli agenti immobiliari associati a Fimaa Bergamo
potranno  avere  una  consulenza  gratuita  da  uno  staff  di
professionisti specializzati nel settore. A partire dal mese
di ottobre tutti i giovedì mattina, dalle 10 alle 11.30, negli
uffici  Ascom  di  via  Borgo  Palazzo  137  a  Bergamo,  agenti
immobiliari  esperti  del  direttivo  Fimaa  Bergamo,  avvocati
specializzati,  notai,  assicuratori,  amministratori  di
condominio  e  geometri  saranno  a  disposizione  degli  agenti
immobiliari  per  assisterli  durante  il  percorso  delle
compravendite  per  tutte  le  tematiche  relative  alla
professione,  a  partire  da  normative,  privacy  e
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contrattualistica. Il servizio offre un aiuto agli agenti per
migliorare  la  profilazione  delle  pratiche  e  rendere  più
agevole la vendita e l’acquisto di immobili, e allo stesso
tempo offre maggior attenzione e tutela nei confronti dei
clienti consumatori.
“Spesso gli associati ci chiedono informazioni per garantire
il buon esito della trattativa di compravendita immobiliare,
così abbiamo pensato di creare uno sportello di consulenza –
spiega il presidente di Fimaa Bergamo Oscar Caironi -. Con
questo servizio multidisciplinare entreremo nel merito delle
responsabilità nelle quali gli agenti possono incorrere e come
evitarle,  illustrando  in  particolare  tutte  le  verifiche
preliminari  necessarie  per  profilare  la  pratica  e  rendere
l’immobile liberamente compravendibile”.
Ogni settimana lo staff di professionisti affronterà un tema
specifico.  Il  primo  incontro  è  in  agenda  il  3  ottobre  e
verterà  sui  temi  “Condominio,  privacy  e  locazioni”.  Per
richiedere l’appuntamento basta contattare lo sportello Fimaa
alla mail sportello.fimaa@ascombg.it anticipando le tematiche
di interesse. Per maggiori informazioni, segreteria Fimaa tel.
035.41.20.135.

E per chi compra o vende ad Albino il 28 settembre c’è un
seminario informativo

Per fare maggiore informazione tra i clienti consumatori FImaa
Bergamo organizza un seminario ad Albino dal titolo “Perchè
affidarsi a un agente immobiliare Fimaa Bergamo”. L’incontro
si tiene sabato 28 settembre con inizio alle 10 alla sala
consiliare del Comune ed è aperto agli agenti ma soprattutto
ai  clienti  consumatori,  privati  e  imprese,  che  vogliono
conoscere meglio l’iter di vendita e acquisito di una casa, un
appartamento,  un  negozio,  sapere  i  doveri  dell’agente
immobiliare e avere informazioni sul mercato immobiliare nella
bassa media Valle Seriana. Interverranno il sindaco di Albino
Fabio Terzi, per Fimaa Bergamo Oscar Caironi (presidente),
Patrizia  Gualdi  (vicepresidente)  e  Herman  Cavariani
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(consigliere); Nadia Lorenzi (geometra); Marco Tucci (notaio);
Mina  Busi  (presidente  Adiconsum);  e  un  amministratore  di
condominio. Al seminario di Albino seguiranno altri incontri
informativi sul territorio. 

Oscar Caironi

 

Bonus edicole. Ascom assiste
nelle domande
Dal  1  al  30  settembre  le  edicole  possono  fare  domanda
telematica per il credito d’imposta relativo all’anno 2019.
Per  la  pratica  è  a  disposizione  l’Ascom,  contattando  gli
uffici ATA, tel. 035-4120340 ata@ascombg.it
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Pubblicità,  rinnovato  il
credito d’imposta per il 2019
Pubblicità, rinnovato il credito d’imposta per il 2019. Per la
presentazione delle domande c’è tempo dall’1 al 31 ottobre.
Per informazioni e assistenza: Matteo Milesi Sportello del
Credito  Fogalco  tel.  035.41.20.210  –  mail
matteo.milesi@fogalco.it

Settimana  della
stracciatella:  nelle
gelaterie  bergamasche  arriva
il  concorso  “Straccia  e
vinci”
Nelle gelaterie bergamasche dal 2 all’8 settembre arriva il
concorso  “Straccia  e  vinci”.  Aderiscono  oltre  50  punti
vendita.  In  premio  per  i  clienti  100  kg  di  gelato  alla
stracciatella.Info: www.lastracciatellailgelatodibergamo.it.
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