
Paratico,  sul  lungolago  la
Festa del Panettone d’estate
Sabato 5 agosto otto pasticcerie fanno degustare le versione
estiva  del  dolce  natalizio.  In  abbinamento  i  vini  della
Franciaciorta

Ardesio,  weekend  DiVino  con
66 produttori e artigiani del
gusto

Ardesio DiVino fa tredici. Sabato 5 e domenica 6 agosto torna,
per  il  13esimo  anno  consecutivo  appunto,  la  rassegna
enogastronomica dedicata a vignaioli e artigiani del gusto
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italiani e stranieri, che racconteranno la storia, le qualità
e le peculiarità dei loro prodotti, disponibili in assaggio e
in vendita.

La mostra mercato all’aperto è organizzata e dalla Pro Loco
Ardesio con il sostegno dell’amministrazione comunale e la
collaborazione di Paolo Tegoni/Gourmet Events & Consulting. I
produttori presenti della nuova edizione sono 66, con molte
conferme e interessanti novità: oltre ai viticoltori della
penisola,  dal  Trentino  Alto  Adige  fino  alla  Sicilia,  dal
Piemonte alle Marche, dal Friuli Venezia Giulia alla Toscana,
è ormai ospite fisso un vignaiolo dalla Slovenia mentre c’è
grande attesa per il nuovo ingresso dei vini dall’Argentina.

Per il secondo anno la manifestazione porterà alla scoperta di
angoli nascosti del piccolo borgo dell’Alta Val Seriana: le
corti del centro storico accoglieranno infatti i viticoltori e
i  visitatori  che  lungo  il  percorso  troveranno  anche
selezionati  artigiani  ed  artisti.

Anticipa la kermesse, venerdì sera, la cena gourmet “Cena
DiVina”  all’Albergo  Bigoni  (40  posti  disponibili,  su
prenotazione).  Sabato  e  domenica,  oltre  alle  degustazioni
negli stand enogastronomici, l’organizzazione propone un ricco
programma di eventi: tra questi i laboratori di degustazione,
la mostra “Ardesio DiVino nel Mondo” allestita nelle vie e
vicoli del centro storico, il laboratorio artistico creativo
per bambini. Da non perdere le cene nelle vie e piazze a base
di prodotti tipici selezionati e i numerosi concerti. Sono in
programma inoltre visite guidate gratuite.

www.ardesiodivino.it

http://ardesiodivino.it/component/spsimpleportfolio/item/27-i-produttori-di-ardesio-divino-2017.html
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Peperoncino  e  canapa,  il
festival di Città alta cerca
volontari
La terza edizione di Bergamo Pica Festival è in programma dal
21 al 24 settembre al Giardino della Crotta

Cerete, mulini aperti e focus
sui cereali di montagna
Fino  a  domenica  la  festa  dell’associazione  La  Sorgente,
dedicata alle antiche macine e ai prodotti tipici della Val
Seriana a Val Borlezza

Specialisti  delle  grigliate?
A Pisogne c’è la gara che fa
per voi
Domenica 30 sul lungolago la prima edizione del concorso per
amatori Camunia Grill Contest. Per tutto il fine settimana
area food con piatti alla brace
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Ponte San Pietro, tre giorni
di pizza in piazza. No stop
Da sabato 22 a lunedì 24 luglio Napoli Pizza Fest. Ben dieci
pizzerie “veraci” sfornano in piazza della Libertà

Vedeseta,  una  giornata  alla
scoperta  delle  erbe  e  dei
sapori tipici
Per colazione latte appena munto e biscotti, poi passeggiata
guidata, pranzo, incontro con gli esperti e merenda: ecco il
programma dell’associazione Vedesetattiva per far conoscere il
territorio e i suoi prodotti

A Castro la sagra è gourmet
Da  mercoledì  28  giugno  a  domenica  2  luglio  i  piatti  di
Festambientelaghi, tra sapori del territorio e ricette da chef
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Ponteranica, torna lo street
food dei ristoratori
Sabato primo luglio la terza edizione dell’Orobic Street Food,
che si sposta nel centro storico. Ai fornelli cinque locali
del paese

Val  Cavallina,  nel  bioparco
si prepara il nocino di San
Giovanni
Sabato 24 giugno la raccolta delle noci secondo la tradizione
nella Valle delle Sorgenti. Il 12 agosto l’imbottigliamento.
Si cena con carni e verdure del parco
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