Carlo Giordano di
Immobiliare.it incontra 1
mediatori Fimaa

Venerdi 16 marzo alle 15.30 alla sede Ascom di Bergamo Carlo
Giordano di Immobiliare.it incontra 1 mediatori Fimaa. Per
iscrizioni tel. 035.4120135

Cucinare 1la selvaggina 1n
Ascom un workshop per
ristoratori

Lunedl 12 marzo in sala corsi all’Ascom di Bergamo di via
Borgo Palazzo 137 un worshop per ristoratori dedicato alle
carni di selvaggina. Per info, info@ascombg.it

Alla scoperta dei vini di
ierli e di oggi

Il 21 febbraio prende il via all’Accademia del Gusto il corso
“T11 vino tra presente e passato”. Info:
info@ascomformazione.it
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All’Accademia del Gusto
nascono nuovl pasticcieri,
pizzaioli, chef e gastronomi

All’'Accademia del Gusto al via il corso “Vorrei fare” il cuoco
e i1l corso “Gastronomi”. Info e iscrizioni tel. 035
4185706/707/715 — mail: info@ascomformazione.it.

Come gestire 1l bar in modo
economico Al via un corso di
Ascom Formazione

Volete aprire un bar? Imparare a fare un buon caffe e un
ottimo cappuccino e importante, ma non e sufficiente a
garantire il successo del locale. Occorre essere anche un buon
imprenditore. Per questo Ascom organizza un breve corso che
affronta gli aspetti economici importanti nella gestione di un
pubblico esercizio: dalle fasi che precedono 1l'apertura a
quelle che riguardano la gestione quotidiana. Particolare
attenzione sara rivolta alla definizione dei singoli prezzi
per un efficace e costante controllo della marginalita del
servizio. Il corso € in programma martedi 20 e 27 febbraio
dalle 14.30 alle 18.30 a 0Osio Sotto. Per info e iscrizioni:
0354185706/707/715; info@ascomformazione.it
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Emulsioni e salse 1n cucilna,
un corso all’Accademia

Lunedi 5 febbraio all’Accademia del Gusto tutti i segreti di
vinaigrette, maionese e condimenti

Accademia del Gusto, che
corsi a Gourmarte!

Una star della cucina salutare come Marco Bianchi, volti della
tv come Francesca Marsetti e Mirko Ronzoni e grandi maestri
dei fornelli, della pasticceria e della pizzeria: in fiera
tante opportunita per gli appassionati con la scuola di cucina
dell’Ascom

Le agenzie viaggi imparano ad
attrarre turisti

All'Ascom di Bergamo un corso gratuito in tre giornate, dal 27
novembre, dedicato all’incoming organizzato dall’Ente
bilaterale lombardo. In primo piano le strategie di marketing
territoriale e la programmazione di pacchetti destinati ai
turisti stranieri


https://www.larassegna.it/emulsioni-e-salse-in-cucina/
https://www.larassegna.it/emulsioni-e-salse-in-cucina/
https://www.larassegna.it/accademia-del-gusto-che-corsi-a-gourmarte/
https://www.larassegna.it/accademia-del-gusto-che-corsi-a-gourmarte/
https://www.larassegna.it/le-agenzie-viaggio-imparano-ad-attrarre-turisti/
https://www.larassegna.it/le-agenzie-viaggio-imparano-ad-attrarre-turisti/

L’Universita cresce, «ma ha
bisogno di docenti e
personale»

I progressi nel numero di iscritti, corsi, attivita di
ricerca, scambi internazionali e spazi dell’Ateneo bergamasco
non sono supportati dall’'organico, che e inferiore del 30%
rispetto alla media. La denuncia del Rettore all’inaugurazione
dell’anno accademico

Meno parole, piu profumi e
colori: 1l marketing
emozionale conquista 1le
imprenditrici bergamasche

In Ascom il seminario di Terziario Donna sulle strategie per
migliorare l’esperienza di acquisto e le vendite ha accesso la
voglia rendere piu accoglienti negozi e locali e piu
coinvolgente la comunicazione. Alessandra Cereda: «Investiamo
sulle emozioni e non sulle promozioni»
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