Trescore, contro il bando per
1l mercato gli ambulanti
ricorrono al Tar

Le associazioni di categoria passeranno all’azione legale
contro i nuovi criteri di assegnazione dei posteggi. Gia 60
gli opertatori che partecipano

Pubblicli esercizi e home
restaurant, obblighi a
confronto

Poiché propone un servizio di
somministrazione nei confronti di
un pubblico, 1’home restaurant,
secondo la Fipe, non pud essere
esercitato in luoghi privati e
dovrebbe essere sottoposto ai
medesimi obblighi dei pubblici
esercizi.

Per dare un’idea delle norme di legge e dei requisiti a cui e
assoggettata la somministrazione al pubblico di alimenti e
bevande, soprattutto alcoliche, 1la Federazione ha stilato un
elenco, che diventa, di conseguenza, quello delle violazioni
imputate agli home restaurant.

La serie conta 22 voci, ma non esaurisce, precisa la Fipe,
1l’intera gamma delle prescrizioni: somministrazione di cibi e
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bevande anche alcoliche senza autorizzazione; comunicazione al
Questore, in caso di circoli; licenza Utf per prodotti
alcolici; mancato accertamento della sorvegliabilita dei
locali (di competenza della autorita di Pubblica Sicurezza per
quelli posti a livello superiore a quello stradale);
violazione delle disposizioni wurbanistiche e sulla
destinazione di uso degli edifici; assenza di certificazione
dei requisiti professionali e morali del titolare;
somministrazione di alimenti e bevande senza comunicazione
alla autorita sanitaria; assenza piano Haccp; certificazione
formazione dipendenti in materia igienico sanitaria; nomina
responsabile Haccp ed attestato del relativo corso; inidoneita
sanitaria attrezzature; formazione sanitaria addetti;
iscrizione Cciaa; iscrizione Inps titolare; eventuale presenza
lavoratori in nero; rispetto del divieto di fumare; tabelle
alcolemiche in caso di chiusura dopo le ore 24; etilometro a
disposizione dei clienti in caso di chiusura dopo le ore 24;
indicazione allergeni presenti nei prodotti somministrati;
abbonamento speciale Rai per tv o altro apparecchio diffusione
musica; versamenti diritti di autore e connessi Siae ed Scf;
tracciabilita e rintracciabilita alimenti; sicurezza sul
lavoro; corresponsione tassa sui rifiuti a livello di privato
e non di pubblico esercizio.



